
Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins Culinarium  
und arbeiten deshalb so weit wie möglich mit einheimischen Spezialitäten aus der Region. 

  

Menuplan   
21.  – 27. September 2026 

(Woche 39) 

Datum  Mittagessen  Abendessen 

MONTAG  

21.09.2026 

  

 

Crèmesuppe   

Bunter Salat  

Schweins geschnetzeltes  "Stütlihus"  

Breite Nudeln, Schwarzwurzeln   

Früchtekorb    

Eventabend  

im Stütlihus  

DIENSTAG  

22.09.2026 

 

Klare Lauchsuppe     

Gemischter Salat  

Pouletbrüstchen, Safransauce  

Pilawreis, Romanesco   

Schokoladencrème mit Grabser Birne     

Einbackschnitte  

mit Holderbrägel  

MITTWOCH  

23.09.2026 

 
 

Brotsuppe mit Kümmel  

Saisonsalat  

Siedfleisch und Speck auf Dörrbohnen 

Dampfkartoffeln   

Kompott     

Schinken mit Melone    

DONNERSTAG  

24.09.2026 

  

Frische Fleischbrühe mit Einlage  

Blattsalat  

Wildschweinschnitzel mit  Cognacsauce 

Süsskartoffelstock, Rosenkohl        

Früchtekorb   

Birnenjalousie  

FREI TAG 

25.09.2026 

Frische  Gemüsecrèmesuppe   

Kleiner Salat   

Fisch-Schlemmerfilet "Bord elaise"  

Kräuterkartoffeln, Rahmhackspinat   

Caramelköpfli garniert   

Garnierter Herbstteller  

Nussbrot  

Sauser  

SAMSTAG   

26.09.2026 

 

Früchteflip   

Gemischter Salat  

Suppe mit Spatz, Bürli   

Kleines Dessert   

Wurstsalat, garniert  

Hausgemachte Brote  

SONNTAG  

27.09.2026 

 

Kraftbrühe mit Einlage  

Sonntagssalat   

Schweinshalsbraten, Kräutersauce  

Gnocchi Romaine , Gemüsebouquet   

Moussebecher garniert    

Fleisch - und Käseplatte  

Café Complet      

Ein Wunsch ändert nichts. Ein Entschluss ändert alles. 

 
Geehrter Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  Ihr Stütlihusteam 


